Speisekarte

Dem Credo der Ringhotels folgend — ,,Echt HeimatGenuss erleben*
haben wir uns verpflichtet, die Zutaten aus unserer Heimat, der Region
LUneburger Heide zu beziehen.

Originale Rezepte, alte GemUsesorten

und traditionelle Kochkunst gehen bei uns nicht verloren.

Die Gerichte, die zu mehr als 60 % aus regionalen Zutaten
zubereitet werden, finden Sie auf unserer Speisenkarte
mit dem Logo der Ringhotels gekennzeichnet.

Unsere Lieferanten:

Heidschnucke
Fisch

Forellen
Gemuise

Fleisch

Spargel

wild

Kartoffeln

Eier

Honig

Kase

Brot und Brotchen
Apfelsaft

Brande

Bier

Liebe Gaste,

Naturschutzpark LUneburger Heide
Firma Delta Fisch, Hamburg
Forellenzucht Wichmann, Worme
Firma Marker, Hamburg

Firma Delta Fleisch, Hamburg
Schlachterei Dierksen, Hanstedt

Spargelhof Béther, WohlenbUttel

Heimische Jager

Firma Kartoffel-Kuhn, Marxen

Cassenshof, InzmUhlen

Imkerei Stéckmann, Gédenstorf

Landkd&serei Fehling, Drage

Backerei Schréder, Brackel | Backerei Weil3, Todtglusingen
Obsthof Fick, Finkenwerder

Brennerei Gud-Brook, Winsen/Luhe
Nordik Olland Edelbrennerei, Jork
Heidegeist, Ratzeputz, Celle

Ratsherrn Brauerei, Hamburg

sollten Sie eine Allergie haben oder aus Uberzeugung bestimmte
Produkte nicht essen, dann geben Sie uns bei der Bestellung bitte
einen Hinweis, damit wir lhnr Meni oder Gericht entsprechend
umstellen konnen. Fragen Sie auch gern nach unserer Sonderkarte
mit den gekennzeichneten Allergenen.

Die Preise verstehen sich in € inklusive der derzeit gultigen gesetzlichen Mehrwertsteuer

RINGHOTELS

Echt HeimatGenuss erleben
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RINGHOTELS

Echt HeimatGenuss erleben

HeimatGenuss-Menu
Marz 2024
als Aperitif

ein Glas 0,11 Sekt

Rosa Scheiben vom Wildschwein

Rauchforellencreme | Kapern
15.50

A

Tomatenconsommé
Pulled Pork Ravioli
10.50

A

Gebratenes Kalbsruckensteak
Spitzkohl | Kartoffelgratin
32.00

2o

Rhabarberkompott
Sauerrahmeis | weile Schokolade
10.50

59.50 €

Pro MenU geht eine Spende von € 2.00 an unsere Partner Dachverband Clowns in

Medizin und Pflege Deutschland e.V. und Kinderhilfe Organtransplantation e.V.
FUr 4 MenUs erhalten Sie 200 Bonusringe im Rahmen des HeimatGenussCard
Gastebindungsprogrammes. Sammelkarten erhalten Sie im Restaurant.

Die Preise verstehen sich in € inklusive der derzeit gultigen gesetzlichen Mehrwertsteuer

01.03.2024



Getrankeempfehlung

Unser Hauscocktail
Apfelsaft | Birnensaft | Zimtsirup
ohne Alkohol mift Tonic Water 7.00
mit Alkohol mit Gin und Sekt  8.50

HeiCo - HeimatGenuss Cocktail

Calluna-Gin aus der Heide RINGHOTELS
naturtrOber Apfelsaft | Tonic Water — =emeemsees
0,21 9.00
Vorspeisen
s s . . RINGHOTELS
Karamellisierter Ziegenkase Fot HefmatGerus reben
Rotkohlsalat | Aprikosenchutney | geréstete NUsse 16.50
Carpaccio vom Weiderind SeAC e
Champignons | Truffelmayonnaise
Rucola | Deichké&se 18.50
Suppen

. . RINGHOTELS
Rlnderkrafibruhe Echt HeimatGenuss erleben
Einlage 10.80
Getriffelte Schwarzwurzelcremesuppe 10.50

01.03.2024

Die Preise verstehen sich in € inklusive der derzeit gultigen gesetzlichen Mehrwertsteuer



Hauptgang

. . . RINGHOTELS
Gebratenes Rinderfilet aus Holstein 200g= =«
Bohnengemuse | Bratkartoffeln | Krduterbutter 44.50
Chateaubriand fir 2 Personen S
GemuUseplatte | gebratene Pilze | Bratkartoffeln 92.00
Kroketten | Sauce Bearnaise | Krduterbutter
Gebratene Medaillons RINGHOTELS
vom Landuro Schweinefilet
Kréauterrahmsauce | Kartoffelgratin | Pilze
Tagesgemuse 29.50
Geschmorte Hirschbdckchen RINGHOTELS
Schwarzwurzeln in Rahm | Kartoffelgnocchi 35.50
Wiener Schnitzel RINGHOTELS
Bratkartoffeln | gemischter Salat 33.50
Roastbeef
Remouladensauce | Bratkartoffeln 27.50
Caesar Salat
Romersalat | Caesar-Dressing | Parmesan | CroGtons 19.00
mit gebratenen Putenbruststreifen 7.50
mit gebratenen Champignons 6.00
RIN'GH TELS
Heidjer Pfqnne Echt HeimatGenuss erleben
Hirschmedaillons und Hasenruckenfilet | Waldpilze in Rahm
Rosenkohl | Kroketten | Preiselbeeren 40.50
Grinkohl RIN'GH TELS
gebratenes Kasseler | Kohlwurst | Bratkartoffeln 26.50

Die Preise verstehen sich in € inklusive der derzeit gultigen gesetzlichen Mehrwertsteuer
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Fisch

L RINGHOTELS

Gebratene Forelle Mullerinart ECht HelmatGenus erleben

zerlassene Butter | Heidekartoffeln | Kopfsalat in Rahm 33.00

Gebratenes Wolfsbarschfilet

Blumenkohl | SUBkartoffelpUree | Nussbutterschaum 33.50
Vegetarisch

Gelbes Kartoffelcurry
Wurzelgemuse | gerducherter Tofu | Sprossen | Reis | NUsse  23.50

Truffel-Tagliatelle

Wintertroffel | TrOffel-Rahm | FrOhlingslauch | Parmesan 26.50
Dessert
Birnen-Tarte DA
Vanilleeis | Schokoladensauce 11.00
. . RINGHOTELS
Creme brulee EchtHelmatGenuss erleben 11.00
RINGHOTELS
Mousse au ChOCOIC“' Echt HeimatGenuss erleben
Iwetschgenkompott 11.00
Kugel Eis nach Wahl 2.50

Erdbeere | Vanille | Schokolade | Stracciatella
Walnuss | Sauerrahm | Zitrone

Portion Sahne 1.00

01.03.2024

Die Preise verstehen sich in € inklusive der derzeit gultigen gesetzlichen Mehrwertsteuer



