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Willkommen 
im Sellhorn !
KANN MAN JAHRESZEITEN SCHMECKEN?

Bei uns heißt die Antwort definitiv: Ja! 
Wir legen großen Wert darauf, unsere Speisekarte 
sorgfältig an die jeweilige Saison anzupassen und 
bieten Ihnen das ganze Jahr über einzigartige 
Veranstaltungen in unserem Restaurant.  
Im Sommer lädt unser windgeschützter Innenhof 
mit Gartenterrasse zum Verweilen ein. Wir freuen 
uns darauf, Sie bei uns begrüßen zu dürfen! 

 

Hier finden Sie unseren  
kulinarischen Kalender:

Ihre Gastgeber in 6. Generation  
Familien Dierksen & Landschof  
mit dem Sellhorn-Team



Hier finden Sie unseren  
kulinarischen Kalender:

Ihre Gastgeber in 6. Generation  
Familien Dierksen & Landschof  
mit dem Sellhorn-Team

Neujahrs –
Langschläfer –
Frühstück
DONNERSTAG, 1. JANUAR 2026  
8.00 BIS 13.30 UHR

Brötchen, Aufschnitt, Müsli, Eierspeisen, 
Kaffeespezialitäten, Tee, Saft, Sekt.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig und nutzen Sie 
unseren Kartenvorverkauf an der Rezeption.

Warme Küche ab 17.30 Uhr.

€ 35,– p. P.

Kinder (7–12 Jahre) 
1/2 Preis

Küchenparty
SAMSTAG, 31. JANUAR 2026  
AB 18.30 UHR

Heute sind die Küchentüren für Sie geöffnet. 
Küchenchef Jörn Sommer und sein Team 
erwarten Sie in ihrem Reich. Holen Sie sich  
Ihr Gericht direkt bei den Köchen ab.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig und nutzen Sie 
unseren Kartenvorverkauf an der Rezeption.

Januar

Januar

€ 57,– p. P.

Kinder (7–12 Jahre) 
1/2 Preis



Valentins – Menü
SAMSTAG, 14. FEBRUAR 2026

Verbringen Sie einen romantischen Abend und  
genießen Sie ein 4-Gang-Menü mit Aperitif: 
 

	 Gebeiztes Lachsforellentatar 
		  Onsenei | Granatapfelcreme | Wildkräutersalat

	 Gebratenes Skreifilet 
		  Rote Beterisotto | weißer Tomatenschaum

	 Landuro Schweinefilet | Selleriepüree	
		  Kartoffelkrapfen | Trüffeljus 

	 Gezupfter Buchweizenpfannkuchen 
		  Kirschkompott | Vanilleschmand

Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

€ 114,–
für 2 Personen

Februar

Küchenparty
mit dem Lopes Duo
SAMSTAG, 28. FEBRUAR 2026  
AB 18.30 UHR

Heute sind die Küchentüren für Sie  
geöffnet. Küchenchef Jörn Sommer  
und sein Team erwarten Sie in ihrem Reich.  
Holen Sie sich Ihr Gericht direkt bei den Köchen ab.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig und nutzen Sie 
unseren Kartenvorverkauf an der Rezeption.

Februar

€ 67,– p. P.

Kinder (7–12 Jahre) 
1/2 Preis



Musical – Dinner
„Santa Maria"
SAMSTAG, 28. MÄRZ 2026  
AB 19 UHR, EINLASS AB 18.30 UHR

Genießen Sie einen Abend mit musikalischen 
Höhepunkten und einem 3-Gang-Menü 
inklusive Aperitif.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig und nutzen Sie 
unseren Kartenvorverkauf an der Rezeption.

März

April

€ 89,– 
pro Person

Fischbuffet
KARFREITAG, 3. APRIL 2026  
AB 18 UHR

Fisch in vielen köstlichen Variationen,  
inklusive Suppe und Dessert. 

Bitte reservieren Sie rechtzeitig und nutzen Sie 
unseren Kartenvorverkauf an der Rezeption.

€ 48,– p. P.

Kinder (7–12 Jahre) 
1/2 Preis



Oster – Buffet
OSTERSONNTAG, 5. APRIL 2026 
OSTERMONTAG, 6. APRIL 2026 
12 BIS 14 UHR

Genießen Sie ein kalt-warmes Buffet  
mit zahlreichen, köstlichen Vorspeisen,  
Hauptgerichten und Desserts.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig und  
nutzen Sie unseren Kartenvorverkauf  
an der Rezeption.

April

€ 39,– p. P.

Kinder (7–12 Jahre) 
1/2 Preis

Pfingst-Buffet
PFINGSTMONTAG, 25. MAI 2026  
12.00 BIS 14 UHR

Genießen Sie unser köstliches  
kalt-warmes Buffet mit regionalen  
und saisonalen Spezialitäten. 
 
Bitte reservieren Sie rechtzeitig und nutzen Sie 
unseren Kartenvorverkauf an der Rezeption.

€ 39,– p. P.

Kinder (7–12 Jahre) 
1/2 Preis

Mai



Grillfest
JEDEN FREITAG IM JUNI, JULI UND AUGUST 
18.30 BIS 21 UHR

Wählen Sie Fleisch und Wurst  
vom Grill, die Beilagen und  
Dessert vom reichhaltigen Buffet.  
Wir grillen bei jedem Wetter! 

Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

Juni, Juli, August

€ 45,– p. P.

Kinder (7–12 Jahre) 
1/2 Preis

August

Einschulungs –  

Buffet
SAMSTAG, 15. AUGUST 2026 
12 BIS 14.30 UHR

Zauberclown Georg ist  
auch wieder dabei!

Bitte reservieren Sie  
rechtzeitig und nutzen  
Sie unseren Kartenvor- 
verkauf an der Rezeption.

Am 
5. Juni 2026:  

Grill & Chill 
mit Musik

€ 35,– p. P.

Kinder € 15  
(7–12 Jahre)



Einschulungs –  

Buffet
SAMSTAG, 15. AUGUST 2026 
12 BIS 14.30 UHR

Zauberclown Georg ist  
auch wieder dabei!

Bitte reservieren Sie  
rechtzeitig und nutzen  
Sie unseren Kartenvor- 
verkauf an der Rezeption.

Heidschnucken – Menü
SAMSTAG, 12. SEPTEMBER 2026 
BEGINN 18.30 UHR, MIT ERKLÄRUNGEN UND SPEISEN  
VON SCHLACHTER FISCHER AUS WIETZE

 	Heidschnuckencarpaccio | Birne 
		  hausgemachter 	Ziegenkäse | Zupfsalat 
		  Waldbeerencreme

 	Heidschnuckenconsomme | Steinpilzflädle

 	Offene Heidschnuckenravioli | 	Pfifferlinge 
		  Preiselbeere-Espuma | Heidschnucke süß-sauer

 	Heidschnuckencaree unter der Heidehonig-	  
		  Briochekruste | getrüffelter Spitzkohl 
		  Süßkartoffel-Kürbispüree | 	Balsamico-Wacholdersoße

 	Gebrannte Buchweizencreme | 	Blaubeerrahm-Eis 				 
		  Kirschkompott

Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

September

Oktober bis Februar

Gänse –  Essen
1. OKTOBER 2026 BIS 28. FEBRUAR 2027 
TÄGLICH BUCHBAR (FEIERTAGE AUSGENOMMEN)

Eine ganze Gans (für 4 Personen), mit Äpfeln und 
Rosinen gefüllt – am Tisch tranchiert –  
dazu Heidekartoffeln, Kartoffelklöße,  
Rotkohl, Rosenkohl und glasierte  
Maronen.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

€ 196,–
für 4 Personen

€ 62,– p. P.

Kinder (7–12 Jahre) 
1/2 Preis



Oktober

November

Gutschein – Rabatt
GÜLTIG VOM 1. BIS 15. NOVEMBER 2026, EINLÖSBAR 
AB 3. JANUAR 2027

10 Prozent Rabatt auf alle im Hotel gekauften 
Gutscheine. Bitte bestellen  
Sie telefonisch oder per E-Mail.

Heidschnucken – Menü
SAMSTAG, 12. SEPTEMBER 2026 
BEGINN 18.30 UHR, MIT ERKLÄRUNGEN UND SPEISEN  
VON SCHLACHTER FISCHER AUS WIETZE

 	Heidschnuckencarpaccio | Birne 
		  hausgemachter 	Ziegenkäse | Zupfsalat 
		  Waldbeerencreme

 	Heidschnuckenconsomme | Steinpilzflädle

 	Offene Heidschnuckenravioli | 	Pfifferlinge 
		  Preiselbeere-Espuma | Heidschnucke süß-sauer

 	Heidschnuckencaree unter der Heidehonig-	  
		  Briochekruste | getrüffelter Spitzkohl 
		  Süßkartoffel-Kürbispüree | 	Balsamico-Wacholdersoße

 	Gebrannte Buchweizencreme | 	Blaubeerrahm-Eis 				 
		  Kirschkompott

Bitte reservieren Sie rechtzeitig.

Erntedank-Buffet
SONNTAG, 04. OKTOBER 2026 
12 BIS 14 UHR 

Genießen Sie ein kalt-warmes Buffet  
mit zahlreichen, köstlichen Vorspeisen,  
Hauptgerichten und Desserts.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig und  
nutzen Sie unseren Kartenvorverkauf  
an der Rezeption.

€ 39,– p. P.

Kinder (7–12 Jahre) 
1/2 Preis

10 %
Gutschein-

Rabatt



Silvesterfeier  
mit DJ Sven
DONNERSTAG, 31. DEZEMBER 2026 
BEGINN 19 UHR  

Willkommensdrink, 5-Gang-Gourmetmenü, 
Musik, Feuerwerk, danach Suppe und Käse  
vom Buffet.

Bitte reservieren Sie rechtzeitig und nutzen Sie 
unseren Kartenvorverkauf an der Rezeption.

Hotel Sellhorn Gastronomie GmbH
Winsener Straße 23 . 21271 Hanstedt 
Telefon 0 41 84 - 80 10 . info@hotel-sellhorn.de 
www.hotel-sellhorn.de

Küchenzeiten:	 
Mo. bis Fr. 17.30 bis 21 Uhr | Sa. und So. 12 bis 21 Uhr
Frühstücks-Buffet täglich 7 Uhr bis 11 Uhr

Dezember

€ 135,– p. P.

Kinder (7–12 Jahre) 
1/2 Preis


